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3 KOCHHAUBEN - AUSZEICHNUNG , GUIDE-BLEU.CH 2003 *

PANKETT- & MENUVORSCHLAGE 2003

> Seife 2 Teil 1 ,,Unsere l<a“en & warmen Vorﬁspeisen“
> Seijle 3 Teil 2 ,,UnsePe |<G|Jlen & warmen VOPspeisen“
> Seife 4 Teil 3 ,,Unsepe I<c|“en & warmen veqefupischen Vor’speisen“
> Seite 5 Teil 4 ,,Unsere Suppen“
> Seijle 6 Teil 5 ,,UnsePe Fischqer’ichfe“
» Seite 7 Teil 6 ,,Unsere veqe’larischen Haupfqdnqe“
> Seijle 8 Teil 7 ,,UnsePe Heisclwqer’iclﬁe“
> Seife 9 Teil 8 ,,UnsePe Dessepfs & S'Lissspeisen“
> Seijle 10 Teil 9 ,,Unsere Buﬁeﬁcjeen“
> \Seijle 11 Teil 10 ,,Unsepe Spielpeqeln“
MIT LI-LICHEN GRUSSEN AUS DEM HOTEL ALBANA AM
VIERWALDSTATTERSSEE
IHRE GASTGEBER
FAMILIE WOLF
» GASTGERERFAMILIE ©
DANIEL TRACHSLER FRANZ GRUBEN PASQUALE CALIA
JAZZBAR © » GASTRONCOMIE * » RESTAURANT®
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DIE
PRODUKTION/
ZUBEREITUNG
VON THIG-
WAREN,
HAUSGE-
MACHTEM
RAHMELS /
SORBET BIS
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LASSEN SICH
DIE EINZEL-
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UNSER KUCHENCHEF, HERR FRANZ GRUBEN,
UND SEIN TEAM EMPFEHLEN THNEN
NACHFOLGENDE KREATIONEN AB 10 PERSONEN....

Teil 1 " UﬂS€P€ %a/fen & warmen ‘/OPspeisen .......

v

v

v

v

Gemﬁsefoﬁar’ aul[ Dumpernicl«el im Salainesi mil Limonen-MaPiande unc] GefPeide-KPol«Jnf
CHF 13.00

Kleines Salaﬂ)ukeﬂ mil Garnifur’ & Paﬂinierfen Saucen zur Auswahl
CHF 13.00

Bunjle Blaﬁsolo’le mil padiesli—Es’lmqon—\/inoiqreﬂe & SeSOmLPdCLQP
CHF 14.00

MaPiniePfe Bla“salaie mil Lb'wenzalm mil HimlaeeP-MaPinacle & qer’b'sfefen Tomaienljr’b'ichen
CHF 14.00 ( saisonal al:)l'ldnqiq )

Morinierfe OIiven-TomaJlen mif Mozzor’e”a aul( Qauken-Solaﬂ)ldﬂer
CHF 14.00

Dpeieplei Melone mil ijlalienischen Dormaschinken & Se”er’iechips
CHF 17.00

\X/eisse Spavqe“errine aul( Encliviensfern mil rosa D{eﬂep-\/inaiqpeﬂe & hausqemac'ﬂer

]a uwarmer Brioche

CHF 17.00 ( saisonal o|3|1<'jnqiq )

Kleines Salaﬂjuﬁef mil Lreafiven Gamifuren & Beilaqen
CHF 19.00

Spapqelhukeﬂ mil norweqisclwn Qauchlachs & lnqwer-Ho”ancJaise
CHF 24.00

Hausqemachfe Ravioli mit jungem Blaﬁspin(ﬁ & Ricotta in Pestosauce
CHF 22.50
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UNSER KUCHENCHEF, HERR FRANZ GRUBEN,
UND SEIN TEAM EMPFEHLEN THNEN
NACHFOLGENDE KREATIONEN AB 10 PERSONEN....

Teil 2 s Unseﬁe éa/fen & warmen ‘/OI’SpefSQH .......

v I_auwcmmes Kaninchenpﬁckenl{ilef mil qe”sen Depeponipijpée au][ Nijsslisalaf
CHF 21.00

v Housqemaclﬁer’ Br’ioche mif Sfeinpilzen & Spar’qel in Qosmar’in—lnqwer)sauce
CHF 23.00 ( saisonol aljhdnqiq )

v Dasfe’[e mil I(Pischep Bapl)erie-Enfenlsrusf aul( Se”eriesala’l in Larame”isier:fer! Kumqua’[ssauce
CHF 22.00

v Fpﬁhlinqsro“e von Kr’usfenjﬁer’en im Ol[en qelaocl«zn an |eichjler’ Sojasauce
CHF 24.00

v Gefpﬁﬂehe Kapfoﬂel-Gnocchi im \X/irsinqblajﬂl servierl mil Sal(mn[)uﬂep
CHF 27.00

v ,,Balik“- Lachs ,,ZaP Hil(olaj“ mit Kaviorperlen ,,Sevrﬁuqo“ & |auwor>men Di”—Blinis
CHF 35.00
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UNSER KUCHENCHEF, HERR FRANZ GRUBEN,
UND SEIN TEAM EMPFEHLEN THNEN
NACHFOLGENDE KREATIONEN AB 10 PERSONEN....

Teil 3 s Unseﬁe éa/fen & warmen vegefaP/'scAen ‘/OFSp€i5€ﬂ .......

v Féjchep von der Acocado mil Deperoni-\/inaiqpeﬂe aul( Kol(salafher:zen
CHF 15.00

v Cappaccio von l(r!ischen Gemijse mil Leinsamen-\/inaiquHe & lauwcmmen Karfoﬂelspiess
CHF 15.00

v Aspik von Gemﬁse im Zucchini“eid mil Soueppahmsouce & Tar”linibpof
CHF 17.00

v Lauwarmes Soul(ﬂe von KUPIJiS & Geireic]e mil Eunfem Sprossen-A”ePlei
CHF 22.00

v" Wasabi-Ravicli mit Senffriichten qel['Li“J[ & QuoPL-Ho”ancIaise iiberbacken mit Getreide-

Krokant
CHF 24.00

v Savapin in Sesam mil qemisclﬁen \X/cnlc]pilzen & DarmesanLPcheP
CHF 25.00

CREDO:
UNSERE
FRISCHE -
PHILOSOPHIE
IST AUF EINEM
HOHEN LEVEL.
DIE
PRODUKTION/
ZUBEREITUNG
VON TEIG-
WAREN,
HAUSGE-
MACHTEM
RAHMELS /
SORBET BIS
HIN ZUM
BACKEN VON
FRIANDISES &
PRALINES
LIEGT UNS
SEHR AM
HERZEN.
KINDER &
VOLLWERT
VEGETARISCHE
GASTE
VERWOHNEN
WIR AUS DEM
VOLLEN .
SELBSTVER-
STANDLICH
LASSEN SICH
DIE EINZEL-
NEN VOR-
SCHIAGE
AUSTAUSCHEN
— GERNE
WURDEN WIR
UNS MIT
IHNEN
PERSONLICH
UBER IHRE
WUNSCHE
UNTERHALTEN

E-MAIL
{FGI’]Z.S]FU[}QI’]{@

bluewin.ch



UNSER KUCHENCHEF, HERR FRANZ GRUBEN,
UND SEIN TEAM EMPFEHLEN THNEN
NACHFOLGENDE KREATIONEN AB 10 PERSONEN....

Teil 4 ” Unsere 5uppen .......

v Gemiise[noui”on mil C|1ips von Aulaepqinen
CHF 8.00

v Essenz von I[Pischen Coc“ailfomaien mil BasiliLum & GriessnocLen
CHF 8.50

v Kiir’l)isessenz mif Gemiise’[ar”lap im Lauchrﬁ”chen
CHF 8.50 ( saisonal aljlﬁnqiq )

v Toma’lenschaumsuppe mil Bérlauch-BisLuif & Kapuziner:ljlijjle
CHF 8.50 ( saisonal aHl&jnqiq )

v Keaftbrithe vom Rind mit Gemﬁsepeplen & qel}acl«enen Rosmarinnadeln
CHF 9.50

/ Essenz von {Pischen SpGPqQI mli KGPOHGHS}PLICIQI
CHF 9.50 ( saisonal a|3|1'dnqiq )

v I_eqiepjle KP'ciquePsuppe mil Him[)eer)essiq & quacLenerz IQafa’[oui”e-Torlfe”i
CHF 10.00

v Lioison von zwei](opljiqep Depeponicpemesuppe mil Lomml(ilejl als Einloqe

CHF 13.00

v Dueﬂ von Sieinpilz- & Karioﬂelschaum mil SC|1W(JPZ€P Tpijﬂel
CHF 15.00
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UNSER KUCHENCHEF, HERR FRANZ GRUBEN,
UND SEIN TEAM EMPFEHLEN THNEN
NACHFOLGENDE KREATIONEN AB 10 PERSONEN....

Teil 5 4 Unseﬁe ﬁ'schePicAfe ....... “

v lm \X/einieiq mil Sonnenlalumenl«amen qeljacLene qui][ilefs mil lyuniem Gemﬁse & zweierlei

Kartoffeln
CHF 34.00

v Miﬂelsﬁick vom schoﬂischen BioLaIael ,,Oplmeq“—Wildlochs]{ilef aus clem Dampl[ mit
Gemiisebukett & Safran-Kartoffeln

CHF 36.00

v Duo von Felchen- & quil(ilejl mit Kerbel-Hollandaise & frischen Spinaﬂ)l'dﬁep mit Schaloffen

& Senfkorn-Rahmsauce
CHF 38.00

v See’[eul[ell[ilejl im pb’s’liman’lel qel}acl«zn aul( Bohnenqemﬁse mif asiofischen dezenjlen Knolalauch
CHF 39.00

v [andedilet unter der Gurkenhaube auf Imusqemacme Dillnudeln
CHF 39.00

v Bachsailolinq mif saufierlen Shii Tc1|<e Dilzen & I_insenqemijse
CHF 39.00

v Gebr’afenes Meer)woll(l(ilef au]( Tpﬁﬂel-BlaHspinai & KaPioﬁelsou]{ﬂe
CHF 41.00

Jedes Fischqericl’nf Leinlm"ef aufoma’liscl—n {a"s nichf er’wéilm’l eine Gemiiseqapnifup!

Die Fiscl‘nqericlﬁe sind als Haup’rqericlﬂ berechnet! Bei me|1r>q(']'nqiqen Meniis reduziert sich das
Gewicht und Jemzu{olqe der Preis!
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UNSER KUCHENCHEF, HERR FRANZ GRUBEN,
UND SEIN TEAM EMPFEHLEN THNEN
NACHFOLGENDE KREATIONEN AB 10 PERSONEN....

Teil 6 o Unsepe vegefaﬁiscﬁen Haupfqdnge .......

v Hausqemaclﬁe Buchweizen-—l—orie”ini mil Qaiaioui”e qel('lj”f & Minzpesfo
CHF 34.00

v VaPiaiionen von MaPL’lqemijse & Limeﬁen-Kar’loﬂelschnee mil einem Weqqisep Vo”ei aus cJem

Essiqsud in Tandoorisauce

CHF 35.00

v Luﬂiqe Karfoﬁel-Gnocchi mil KopiandeP-Ho”andaise UIJQPIJCICIQ—BH
CHF 35.00

V" Piccata von Aul)epqinen & Zucchini auf housqemaclﬁe Schniﬁlouch-Spoqheﬂi
CHF 36.00

v Salfiml)occo von Kohlmbi mil Sa”)ei & K'Lir)lais in Sesom qel:ma’[en
CHF 37.00

v Gefpeicle-Savor)in mil Gemijsepeplen uncJ Morcheln in Zifmnenqmssauce
CHF 38.00

Jedes veqefar’isclle Gericht beinhaltet automatisch falls nicht epwihnt eine Gemﬁseqamiiur!

Die Veqefariscl'leH Gerichte sind als Haupfqepiclﬁ berechnet!
Bei mehrqanqiqen Meniis reduziert sich das Gewicht und clemzufo'qe der Preis!
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UNSER KUCHENCHEF, HERR FRANZ GRUBEN,
UND SEIN TEAM EMPFEHLEN THNEN
NACHFOLGENDE KREATIONEN AB 10 PERSONEN....

Teil 7 s Unsepe F/eischetﬂicAfe ....... “

v Geschneizehes vom Kalbsl)dqqli mit Champiqnons & IQb'sfi / I:FiSC|1€ Kel(en mit Kerbel-

Sclmloﬂen & Bienenhoniq qlasiepjl
CHF 36.00

v Glasiepfe Kalbsunfepspdhe mit Mer’lofjus / Kleines Gemﬁse im Kohlml)ikorlj / Kar’foﬁel—

Spinairoulac]e
CHF 37.00

V" Franzsische Maispoularﬁclenlorusf im Réstimantel quPofen mit buntem Gemiise &

DinienLePnen

CHF 35.00

v Junqschweinsl[ilef mil Ausfernpilzen im Sfrucle”alaﬂ qelacncl«an an pofweinjus / Imusqemaclﬁe

Spinajlnﬁclelchen & Gemﬁse der’ Soison
CHF 38.00

/ Helll}Paun qedﬁnsieier’ KC]”DSPEICLQI’I[DPG{QH mli ZifPOﬂeanOS & BPamaia-DoIenfa / FFiSC")QS

Gemiise vom MGP“
CHF 40.00

v Sﬁdamepikanisches poasﬂ)eel{ im Salzfeiq qelbacken mil Béapnanaise & pofweinjus

Karfoﬂelthn & Gemijsel)uLeH
CHF 43.00

v S'Liclomerikonisches Qinds{ilef—Médai”on unler CIQP Nusshkr’usfe mil Bal)q—Gemiise
CHF 44.00

v Sauhepjres Ka”aspﬁckensfeak mil Spiizmorcheln in pahmsauce / \/ariahonen von MaPquemLise

/Gebockene Kartoffeln
CHF 46.00

v VoPioJlionen von Ka”jsl[ilef mif Kodoﬂels’lmdel & Gemﬁselaul«;ﬂ im Kohlmbiblaﬁ
AIJ CHF 50.00 ( sjraPLe Dr’eisschwankunqen je nach Soison )
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UNSER KUCHENCHEF, HERR FRANZ GRUBEN,
UND SEIN TEAM EMPFEHLEN THNEN
NACHFOLGENDE KREATIONEN AB 10 PERSONEN....

Teil 8 " UﬂS€P€ Desseﬁfs & SL'/'ssspeisen .......

v Dofpouppi von hausqemachfen Frucmsorlaefs in der Honiqwal;e
CHF 12.00

v Gelaacl«aner’ Vani”escho’len-Kmpl{en im Fpuchfsaucen-Spieqel
CHF 13.00

v Lauwopmep Apl(elsjlr)udel mil pum—Qosinen qel[Li”f mil Zimjlsauce & Gamijlup
CHF 13.00

v Geeisfes DaPl(aif von qerb'sfefen Baumnﬁssen mil Omnqenmqouf
CHF 14.00

v Vor’iajlionen mif dem Bes’[en von deP EPc”DeePe & Dassionsfruclﬁsauce
CHF 14.00 ( saisonal GHﬁnqiq )

v ,,Topjle Topfin“ Gesﬂir’zj{ep Ap{elkuclﬂen mit \/ani”e—\SauePPGhmeis
CHF 14.00
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v Desserﬂe”ep ,,Sﬁpppise‘
Ah CHF 15.00 (je nocll Zusammensfe”unq )

v Mousse von Toblerone im Kérbchen in Aprikosensauce
CHF 15.00

v le Mapzipan iiljerlaackene Walc”;eeren mil \/ani”emhmeis
CHF 15.00

V" Dessert- und Sﬁssspeisenhuﬂe’l
CHF (Je nacl’n Zusammensjfe”unq )
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UNSER KUCHENCHEF, HERR FRANZ GRUBEN,
UND SEIN TEAM EMPFEHLEN THNEN
NACHFOLGENDE KREATIONEN AB 10 PERSONEN....

Teil 9 " Unserﬂe Bul%f/deen ....... “

v

’ Dasfa e l)asia “ Hausqemac'ﬁe Teiqwapen von Spaqheﬁi / Feﬁuccine / Torfe”ini mit
\Spinojl & Mozzarella qel[Li“J[/ bis hin zur Kartoffel - Gnocchi in leichter Parmesansauce

usw.

. Salaﬂ:uﬂei & Vorspeisen “ FPische Bloﬂsolaie cJeP Saison / marinierle Gemﬁsesalofe /
Dilze in Knol}lauch — \/inoigreﬂe / Schoﬂiscl’ler Fpischlachs mit Meepsolz & Koriondep
mariniert / Geﬂijqe”e[)erlmousse au]( Se”erniefmnche / zweierlei Melone mil TrocLenﬂeisch
aus <Jem Bﬁndnerland /ver’schiedene Dipps wie zum Beispiel: Souer’mhm mil Kpijujlem /

Cocldail mil Coqnac Usw.

’ Desser’f[)uﬂef von A-Z “ anqel(anqen mit Toljler:one — Mouse / Marzipancreme mit
Mandel — andfeiq qel('Li”Jl / I'lausqemochjle Cossa’lo mil marinierfen posinen / I(Pischep

Salai von saisonalen Fr:ijclwn uncl vieles me|1r>...I

” Kasebuffet “ mit in- und auslindischen Spezialifdfen wie zum Beispiel: Brie de Meaux
mil Trﬁﬂel / Gmﬁe de poi”e / jSjhr’iqer’ Emmenfoler’ / Tessiner Alpl@'se / ’ Sjlanser
Kul]ﬂaclen “ /Scha{skdse aus Korsil«:l / ZieqenL&ise in c]er Asche / Taleqqio / Qoquel(orif
. Dopi”on “ / Fpische Feiqen / qemischfe Tr’auljen / hausqemochfes Frﬁchfebrof/ Br’ioche
mil Hﬁssen / Zopl( mil Oliven

DPeise ](ijP die olyen qencanIen Buﬂejﬁdeen aul[ An{mqe.
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Teil 10 s UHSGI’Q Spie/ﬁege/n ....... “

> UnsePe Sfdpl«z ist das pepsénliche Gespp'dch sowie (Jie l(achqerechfe Bemfunq dupch anz
GPuEen, eiclq, dipl. pes’laum’[eur!“l Unfer) cJeF DiPeLJ[ — Telel(on- uncl Fax — Nummep 041 —

390. 09. 27 OCIQP via eMail l[mnz.qr’ul)en@laluewin.ch ist er {UP oﬂene quen (Jep Pichjliqe
Anspr:echpar)’[ner)l

> Die aul(qel(ijhpfen VePI«Jul[spPeise versfehen sich in|<|usive 7.6% Mwsf.

> \X/CIPQI’IVQPZb.quUI’lq durch hb'her’e GQWOH, OClQP saisonole WQHQPQiI’lﬂUSSQ I<Ol’ll’l den DPQiS

Eeeinﬂussen - AHQPHCI“VQH wePclen nach VOPhePiqu Al)spmche vePeinL)ar)H

> Damii clie Koopdinaiion ,,Einl«]u](“ CIQP Lelaensmiﬂel und \X/eine ][unldioniepi, sincl wir au]( ”we
aktive Mithilfe bis sp'd’[es’[ens 4 Taqe vor dem Anlass in schriftlicher Form oder via e-Mail
l[mnz.qr’ul)en@kluewin.ch aul( die del(inifive ,,Anzahl-Gdsfe“ anqewiesen!

» Die aktuellen (Jalw 2003 ) Bankett - & Menﬁvor’schldqe ersefzen alle vophepiqen Versionen
per sofort!

> Herkunﬂsl;ezeichnunq vom [leisch: Falls nicht anders erwiilmi, stammt das Fleisch aus der
Schweiz.

> Hinweis BSE!! — UFISQF IQinc]ﬂeisch stammt ausschliesslich aus Sijcjamepilml

> In](olqe Einl(ijhrunq der a.) ,,LSVA“ l)) Kleinmenqenzuschlijqe der Lieferanten c.) Epl]b'hunq der

Dor’lol«)sjlen (J) Anpassunqen CJQP I_b'lme ,,Mifor’l)eijleplnnen“ mussfen wir unsere DPeise

enfspvechend anpassen!
» Der ,,Murano—Sann“ & “Panorama-Saal” wird GRATIS zur \/erl[tiqunq qes’le”ﬂ

> ” Spieqelsaul “ Es WiPCl ein Unkosfenl}eifmq ( reinigen uncl poliePen vom Dar’keﬁboclen, um-

ausrdumen c]eP Mb'lael, Miforbeiferkosfen, Geseizlich vor’qeschr’iel)enep Naclﬁzuschlaq C]IJ 23:00

— 06:00 Ulw) von SFe. 800.- in pechnunq qesjle”H

> Gec]ieqene Bankett-Tafeln im ,,Danorama-lQesfaumnf“: Unkosfenbei’[mq in SFe. 500.-
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CREDO:
UNSERE
FRISCHE -
PHILOSOPHIE
IST AUF EINEM
HOHEN LEVEL.
DIE
PRODUKTION/
ZUBEREITUNG
VON TEIG-
WAREN,
HAUSGLE-
MACHTEM
RAHMELS /
SORBET BIS
HIN ZUM
BACKEN VON
FRIANDISES &
PRALINES
LIEGT UNS
SEHR AM
HERZEN.
KINDER &
VOLLWERT
VEGETARISCHE
GASTE
VERWOHNEN
WIR AUS DEM
VOLLEN .
SELBSTVER-
STANDLICH
LASSEN SICH
DIE EINZEL-
NEN VOR-
SCHLAGE
AUSTAUSCHEN
— GERNE
WURDEN WIR
UNS MIT
IHNEN
PERSONLICH
UBER IHRE
WUNSCHE
UNTERHALTEN

E-MAIL
{PCII’IZ. ]Pul)enf@

bluewin.ch



Fanersma FranzZ GRUBEN

FEATAVRAN

EipGg. DirL. RESTAURATEUR

HoTer ALBana WEGGIS

CH-6353 WEGGIS-LUZERN

TeL. 041 390 21 41 (ZENTRALE)
TEL.+Fax 041 390 09 27 (DIREKT)

Email: franz.gruben@bluewin.ch
Internet: www.albana-weggis, ch

anz GPUBEI’I im Dezeml)er QOOQ
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